
Im Restaurant tenn steht die Freude am Kochen und Geniessen im Mittelpunkt. Unser 

Küchenteam vereint handwerkl iche Sorgfalt mit kreativen Ideen und schaff t so moderne 

Gerichte, die auf regionalen Zutaten und saisonaler Vielfalt basieren.

Inspir ier t von der Natur und den Jahreszeiten verwenden wir bevorzugt Zutaten von 

ausgewählten Produzenten und verbinden heimische Produkte mit internat ionalen Aromen, um 

eine authentische, unkomplizierte Kulinar ik auf hohem Niveau zu kreieren.

Ob ein genussvol ler Abend zu zweit oder ein besonderes Menü im Freundeskreis – im tenn 

erleben Sie Geschmack mit Charakter, serviert in einem stilvol len und zugleich entspannten 

Ambiente.

Schöne Stunden und «an Guata» wünscht 

Ihnen das tenn-Team.



Eingelegtes Gemüse | Kräuteröl | Röstbrot

23 | 33 (als Hauptgang)

Feldsalat | Mango-Kürbis Chutney | Nüsse | Feigen
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Rind | Brioche | Salat | Speck | Käse | Tomaten | Essiggurke  

34

Pommes fr ites | Preiselbeeren

42

Pommes fr ites | Marktgemüse | Jus

52

Kartoffelpüree | Schmorgemüse

49

Paprika | Pilze | Reis

38

Randenrisotto | Marktgemüse | Weissweinschaum

38
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Kürbis | Rosenkohl | Randen | Walnüsse

34

Serviettenknödel | Champignons | Rahmsauce

29

Pommes fr ites | Kroketten | Reis | Salat
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Orangenragout | Honig Hippen

13

Vanillesauce oder Vanilleeis | Rahm

13

Affogato al caffè

8

5 pro Kugel

Rind:  Schweiz

Kalb :  Schweiz

Ente :  Frankre ich

Zander :  Schweiz
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Al le  Pre ise vers tehen s ich  in  CHF ink lus ive MwSt .

Unsere Mi tarbe i ter geben Ihnen gerne Auskunf t  zu  Zusatzsto f fen,

A l le rgenen und Lebensm it te lunver t räg l ichke i ten.
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